
蟹真薯、菜の花
Crab fish cake and canola flower 

椀物 Bowl

柿鯛、帆立炙り
Sea bream / Seard scallop

造里 Sashimi

鱈、雲子、林檎
Cod,milt and apple

焼物 Roasted Dish

倭鴨、蓮根、蜜柑
Japanese duck,lotus root and mandarin orange

肉料理 Meat Dish

寒鰆、黒キャベツ
Seasoned rice with spanish mackerel and calvo nero

御飯 Rice Dish

牛蒡プリン
Burdock Pudding

甘味 As a dessert

¥7,500

大和寒熟法蓮草 /大和真菜、紅くるり大根
金柑、マスカルポーネチーズ /菊芋葛寄せ /平目昆布寿司
Fully ripe spinach / Leafy vegetables “Yamato-mana” and watermelon radish

Kumquat and mascarpone cheese / Jerusalem artichoke with arrowroot / Sushi “Kelp-cured flounder”

前菜 Hors d'oeuvres

It is subject to change without notice depending on the availability of ingredients.
※食材の入荷状況により告知なしにて変更する場合がございます。

The above prices inclde service charge but exclude taxes
※表記価格は、税金・サービス料10％を含んだ価格となります。

香具

Menu KAGU / February-2026
～如月（2月）献立～



蟹真薯、菜の花
Crab fish cake and canola flower

椀物 Bowl

柿鯛、帆立炙り
Sea bream / Seard scallop

造里 Sashimi

鱈、雲子、林檎
Cod,milt and apple

焼物 Roasted Dish

鮟鱇、檸檬
Monkfish and lemon

揚物 Fried Dish

大和牛、蓮根、蜜柑
Yamato-beef,lotus root and mandarin orange

肉料理 Meat Dish

寒鰆、黒キャベツ
Seasoned rice with spanish mackerel and calvo nero

御飯 Rice Dish

牛蒡プリン
Burdock Pudding

甘味 As a dessert

¥9,000

大和寒熟法蓮草 /大和真菜、紅くるり大根
金柑、マスカルポーネチーズ /菊芋葛寄せ /平目昆布寿司
Fully ripe spinach / Leafy vegetables “Yamato-mana” and watermelon radish

Kumquat and mascarpone cheese / Jerusalem artichoke with arrowroot / Sushi “Kelp-cured flounder”

前菜 Hors d'oeuvres

三笠山

Menu MIKASA / February-2026
～如月（2月）献立～

It is subject to change without notice depending on the availability of ingredients.
※食材の入荷状況により告知なしにて変更する場合がございます。

The above prices inclde service charge but exclude taxes
※表記価格は、税金・サービス料10％を含んだ価格となります。


